
owesiessen...    
    (zerwéiert vun 18h30 bis 21h45 Auer) 

 

 ...fir ze deelen oder fir d’egoisten 

 
Charcuterie Teller             10,50 

(Réi Ham "San Daniele", gekachten Ham mat Rosmarin, Salami Milano, 
Speck, sauer Kornischongen, Botter an Brout) 

 

Kéis Teller (vegetaresch)             9,50 

(Montasio, Geesse Camembert vum Biohaff Baltes, Haarden Eislécker, 
Hausmaacher Kachkéis a Stoffi, Botter an Brout) 

 

Antipasti Teller (vegan)                8,50 
(Gedréchent Tomaten, Ageluechten Artichaut’en an Poivrons, Oliven,  
Hausmaacher Humus, Baba Ganoush an Oliventapenade, Brout) 

 

Grousse Mix            21,00 
(Réi Ham "San Daniele", gekachten Ham mat Rosmarin, Salami Milano, 
Speck, sauer Kornischongen, Montasio, Geesse Camembert vum Biohaff 
Baltes, Haarden Eislécker, Hausmaacher Kachkéis a Stoffi, Gedréchent 
Tomaten, Ageluechten Artichaut’en an Poivrons, Oliven, Botter an Brout)  

 

Supplément Pecorino e Tartufo           2,50  

 

 

...hausmaacher spezialitéiten 

       
      entree / plat 

...des woch 
              (Tafel kucken)  
    

Vegetaresch Zopp            5,50  /  8,50 

Zopp mat Mettwurscht          7,00 / 11,50 

Omelette  

 Vegetaresch     9,50 

 Mat Speck              10,50 

   ...klassiker 
           

Feierstengszalot mat Fritten        10,00  /  14,50 

Kachkéis Kuuscht                 6,50 

Croque Monsieur      5,50 

Fritten       5,50 

Rieslingspaschtéit vum Bäcker Kremer              6,00 

Steck Kuch / Taart       4,50 

Méi Brout vum Bäcker Kremer               0,70 

Chips Tyrrell’s       2,00 

(Sea Salt & Black Pepper; Mature Cheddar; Sea Salt & Cider Vinegar; 
Sweet Chilli & Red Pepper) 



 

 


